
Frühstück

Loretta’s Frühstück	 	 	 	 	   	                15,00 €

Mailänder Salami, luftgetrockneter Schinken, Rosmarinschinken, 

Emmenthaler, Taleggio, Marmelade, Butter, Rührei, frisch gebackenes Baguette, 

French Croissant, Sauerteigbrot und ein Glas Orangensaft


Loretta’s vegetarisches Frühstück	 	 	               	 	                15,00 €

Emmenthaler, Taleggio, Frischkäse, Ziegenrolle, Büffelmozzarella mit Tomate

Marmelade, Butter, Rührei, frisch gebackenes Baguette, French Croissant,  
Sauerteigbrot und ein Glas Orangensaft


Loretta‘s Auszeit (für 2 Personen) 	 	                 	 	                33,00 €

Rühreier mit Trüffelbutter, Büffelmozzarella mit Pesto an frischen und

getrockneten Tomaten, Emmenthaler, Taleggio, Tiroler Schinken,  
Rosmarinschinken, Rauchlachs mit Senfsauce, Butter, Marmelade, Nutella,  
Steinofenbaguette, Ciabattabrötchen, French Croissants, Sauerteigbrot,

2 Glas Orangensaft und 2 Glas Prosecco oder Prisecco

„Besuch aus Rom“	 	 	 	 	 	                12,80 €

Bio-Spiegelei auf gebratenem Tiroler Schinken mit Basilikum,Tomate mit

Büffelmozzarella und Pesto, Taleggio und Steinofenbaguette


„Besuch aus Sydney“	 	 	 	 	 	                11,00 €

geröstetes Ciabatta mit Avocado, Tomaten und 2 Bio-Spiegeleiern


2 Bio-Spiegeleier

mit frisch gebackenem Baguette, Sauerteigbrot und Butter 		                                  6,90 €

mit Bacon	 	 	 	            	 	               	               + 2,00 €


2 Bio-Rühreier	 	 	 	 	 	 	                   

mit frisch gebackenem Baguette, Sauerteigbrot und Butter	                                                  6,90 € 

getrüffelt  	 	 	 	 	                                               + 2,00 €

mit Bacon	 	 	 	 	 	 	               + 2,00 €    

griechischer Joghurt mit frischen Früchten	 	             	 	                  6,90 €	
mit hausgemachtem Granola		 	 	 	                               + 1,90 €


Wir bitten um Verständnis, dass Komponentenwechsel extra berechnet werden müssen…

Eine Info zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie am Tresen.


Fragen Sie gern!	


